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   C.R. commission cantine 2025-2026 
E-mail : mairie@orgueil.fr  
Téléphone : 05 63 30 51 50  
393 Grand Rue  
82370 ORGUEIL                   

 

Date : Mardi 16 décembre 2025 Destinataire : à toutes les personnes présentes 

Heure de début : 18h00 Heure de fin : 18h50 

 

Objet : Compte rendu commission cantine  

 

 interne Orgueil du mardi 16 décembre 2025 

 

 

Invités (ées) Présents : 

 

Mme PINAUD-VERDIER Alexandra 

Adjointe déléguée à l’Ecole, l’Enfance et la 

Jeunesse 

 

Mme PROUTEAU Virginie 

Conseillère municipale et communautaire 

 

Mme LATRON Sveltana 

Mme MELON Sarah 

APE Orgueil 

 

Mme BIAU Laurence 

Référente Restauration scolaire 

 

Mr SAVI Stéphane 

Responsable Services Scolaires et Périscolaires 

Excusés (ées) : 
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Commission cantine interne Orgueil du mardi 16 décembre 2025  
 

INTRODUCTION 

 

Ordre du jour :   

 

- Bilan de la période écoulée 

- Relation avec CRM 

- Retours APE 

- Pas de menus reçus pour la prochaine période  

 

Bilan de la période écoulée (retours internes) 
 

Plats appréciés 
 

08/10  Salade automnale (carottes râpée, chou blanc, chou rouge, vinaigrette) 

16/10 Salade des îles (avocat, concombre, surimi, mayonnaise) 

07/11 Tarte du potager (échalotte, curry, patate douce, panais, topinambour, navet) 

14/11 Velouté potiron 

14/11  Le fameux parmentier de canard 

27/11 Tarte butternut comté (purée de carotte, butternut, comté, cumin) 

28/11 Velouté de choux fleur  

 

 Plats non appréciés 
 

06/10  Tortellinis provençal (pâte à raviole, ricotta, épinards) 

15/10 Pilao (riz, pilon de poulet, pulpe de tomate, concentré de tomate, oignons, ail, cannelle, clou de girofle, curcuma, piment) 

16/10 Patates douces et PDT 

17/10 Curry de pois chiche 

04 /11 Paupiettes pêcheur (VG) 

18/11 Gnocchis à la florentine (visuel) 

  Far Breton (pruneaux) 

02/12 Pot au feu (choux vert) 

03/12 Purée potiron (fade) 

09/12 Riz au lait (texture) 

12/12 Lasagnes ricotta chèvre  
(pâte à lasagne, tomate, courgettes grillees, oignons, carottes, poivron rouge, huile d'olive vierge, crème fraiche. gratinée mozzarella, fromage râpé, emmental, 

paprika) 

 

Remarques générales 
 

Riz crémeux = trop sec 

Beignet framboise = avis mitigé 
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Problème livraison CRM 
 

- Mercredi 26/11/2025 

 

Manquant : 5 galettes VG après appel à 9h00, pas de chauffeur disponible donc ouverture d’une 

boîte de raviolis aux légumes (stock tampon prévu pour 22 enfants). 

  

Nous remarquons que les livraisons du mercredi se font le mercredi encore entre 4h à 4h30 du mat  

= trop tôt - plutôt 6h00 = déjà mentionné lors de la dernière commission cantine groupement 

 

 

Retours APE 

 
- Peut-on prévoir de la soupe ou du velouté tous les 15 jours 

 C’est le cas depuis plus de 2 ans. Orgueil a été les premiers à le demander au prestataire  

 

- Prévoir du gruyère à chaque fois qu’il y des pâtes  

 Prévu dans le cahier des charges depuis plus de 1 an. 

 

- Trop de bruit au 1er service 

 Effectivement le 1er service est très bruyant, les enfants parlent fort, ne tiennent pas sur les 

chaises, chantent à table, … L’équipe reste assidue sur les règles de vie en collectivité avec les 

enfants du 1er service, l’apprentissage va prendre plus de temps qu’à l’habitude. Plusieurs 

méthodes ont été testées. 

Une nouvelle organisation des animateurs périscolaire en début d’année est mise en place. 

Les animateurs ne mangent plus à table avec les enfants. 2 animateurs restent à la restauration 

scolaire sur les 2 services, en plus du personnel de restauration et des ATSEM sur le 1er service. 

 

- Les petits suisses avec papier, les enfants mangent le papier 

 Il n’y a plus de petit suisse avec le papier depuis plus de 1 an. Nous l’avons fait remonter à 

notre prestaire. Toutefois, les petits suisses étaient défaits de leur papier/emballage et présentés 

dans une coupelle pour les maternelles.  

 

- Il manque parfois du jus sur certains aliments ce qui les rend assez secs 

 Il arrive que les préparations soient faites à J-2 et le jour de la consommation, les aliments 

ont absorbés le jus de la préparation. 

 

Les repas sont globalement appréciés par les enfants. 

 

Il est rappelé à l’APE que tous parents peuvent venir manger à la restauration scolaire en réservant 

au préalable leur repas auprès du responsable des Services Scolaires et Périscolaires. 
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Retours RDV Attaché commercial CRM 
 

- Accès impossible sur la plateforme « Ma cantine » pour la collectivité 

- Problème de livraison le mercredi = trop tôt 

- Renseignement sur un portail de commande pour la collectivité 

- Problème de facturation des repas = jamais le même nombre commandé 

 

- Variété et nouveauté de certains menus = point positif 

 

Nouveautés : 

 

- Fabrication des pâtisseries maison 

- Contrats avec des producteurs locaux de fruits du Tarn et Garonne (Kiwi et pommes) 

 

 

Points divers à abordés en commission cantine du groupement 

 
- Poires : assez, les enfants ne les mangent plus = trop mûres et pas de goût 

- Le pot au feu est une très bonne initiative = à refaire en tenant compte des quelques 

modifications 

- Bonne variété dans les fruits 

- Les enfants apprécieraient de manger des mandarines 

- Manque d’info sur les changements de menus 

- Lorsque les menus sont rectifiés, pensez à modifier l’encadré compositions en couleur 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Prochaine commission cantine Orgueil 

     

Le lundi 04 mai 2026 à 18h00 en mairie 
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Date : mardi 06 janvier 2026 
Destinataire : communes adhérentes au 

groupement 

Heure de début : 17h30 Heure de fin : 19h00 

 

Objet : Compte rendu commission cantine groupement  

 

 Groupement de commandes du mardi 06 janvier à VERDUN S/GARONNE  

 

Retours et informations générales :  

 

- Retours d’ORGUEIL sur les points abordés lors de la commission cantine interne. 

Les retours sur les plats appréciés et non appréciés restent quasi identiques sur toutes les communes 

présentes. 

 

 

Lecture des menus et changements composants menus du lundi 09 mars au vendredi 29 mai 2026.   

 

Quelques petites nouveautés sont à mentionner :  

 

- Raclette     le jeudi 12 mars 2026 

- Marmite de la mer    le mardi 24 mars 2026 

- Radiatori aux légumes   le jeudi 02 avril 2026 

- Proposition menu à l’envers  le vendredi 03 avril 2026 

- Gratin de poissons    le jeudi 09 avril 2026 

- Saumon crème citron   le mardi 14 avril 2026 

- Fideua     le lundi 18 mai 2026 

- Sauté de bœuf sauce kokkinisto  le mercredi 20 mai 2026 

 

 

 

 

 

Prochaine commission cantine Groupement de commandes VERDUN S/GARONNE 

 

Le mardi 05 mai 2026 à 17h30 

 

 

 

 

Stéphane SAVI 

Responsable des Services Scolaires et Périscolaires 

Mairie d’ORGUEIL 82370 

06.41.38.69.79 


