RESTAURATION SCOLAIRE

(]
CRM RODEZ Menus duw lev aw 05 Juisy 2026
PARTAGE

VENDREDI
REPAS FROID

VERDUN LUNDI MERCREDI JEUDI

Enlnée Carottes rapées Salade de riz Concombre vinaigrette Roulé au fromage R
2 = @® (i) -
Plat principal =" Gardiane de beeuf " Saucisse aveyronnaise* g Réti de dinde au jus Nuggets de poisson CEuf BIO mayonnaise
) | E ) ) X
Accompagnement Boulgour Brocolis persillés Purée de carottes Pommes vapeur /Ratatouille L Salade de pates
=3
Produit laitien s Petit suisse aromatisé s s Yaourt nature fermier BIO + @
sucre
S =
Dessent Flan caramel wma FEE Paris Brest Fruit Petit beurre
Sany viande Hoki sauce citron Knacchi végétale Galette pois et blé i e
Sany poro Knacchi végétale
. 1 -
‘eeéi Wullw dlamm . q" Viandes, poisson ‘II' Féculents et Iégumes ‘ ' Légumes & di' Produits m Produits m Produits
- .y et aufs S€Cs fruits laitiers suerés gras
** Aide UE v destination des écoles 6 @
& ) x*
= Cujyde France Présence de penc
"=/ Viande bevine jrangaise Compenitions Fabrigué dany le taw HARN
b, " ] . - .
P Viande pencine jrancaise Fabrigué en aveyron
olaille juangaise Salade de iz : Riz, maia, tomaltes B1Q, vinaignetle .

g U . . R‘@ 7

Salade de pates anlequin : Pates BTQ, mais, macédoine CEL, cuwvuy, vinaignette Agniculline bislogique

C t... ti . tale ni ) A Uati d'eniai téaé @
prevence, lawien
Sfilie . ) c sauitabl . &
99 =3
Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformé a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met 2 disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

<
CRM RODEZ Menus du 08 aw 12 Guin 2026
PARTAGE

LUNDI JEUDI
VERDUN MERCRED!
REPAS FROID REPAS FROID

@
Enlnée Céleri rémoulade Salade de perles avocat feta whE Melon R
Plat principal Tarte aux légumes Escalope viennoise Colin court bouillon Jambon blanc* Omelette
Accempagnement Salade de Marco Polo Haricots beurre méridionaux Rostis Salade de pomme de terre Pates BIO au pesto
Z’& @-
Produil Laitiev g bk Yaourt fermier a la framboise g Petit suisse nature + sucre
Dessent Maestro chocolat Fruit Pastéque Clafoutis aux bigarreaux ‘
Sany viande Tarte aux légumes Croc fromage bt Thon mayonnaise b
Sany pere Thon mayonnaise
. 1 -
‘ee& ba"u.l‘% dlahmm . 0 Viandes, poisson m Féculents et légumes m Légumes & m Produits m Produits m Produits
S et cenfs secs fruits laitiers suerés gras
** Aide UE & destination des écoley '3 @
& 5 x*
= Qupyde France Compeditiony Présence de pore
ﬁ-’-—t’ Viande bevine jrangaise Fabrigué dany le taw L)

N Salade de hanicels weuges : hanicels wouges CEL, mais, temate BTQ, épices méxicaine, @
Yov Viand ine | . e Fabriquben
B elaille prangaise Salade de penlesy avocal beta : peles HUE, avocal, geta AP, basilic, vinaignette Amiculiune biologiawe 00
B v Salade de pemme de tevie : pemme de tevie, temale BTQ, elive neine, herbe de provence,
Celigication envinennementale niveaw 2 vinaignette Appellation d'origi teaé -@
Haute valewn envinennementale Deasent maison
Blew Blanc Ceewn Yaount des Pynénées 1

®
g . - - - .
@ Filitre manine engagée Clagoutis auy bigaeauy: lail, fanine, eewl, sucie, bigaveauns c équitable | o &

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformé a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met 2 disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



o 5 s 2
glﬂ)ﬁ RESTAURATION SCOLAIRE B TEEN“

Jo)
CRM RODEZ Menus dw 15 aw 19 Juin 2026 7

GOUT / PARTAGE

MERCREDI JEUDI

VERDUN LUNDI VENDREDI
REPAS FROID REPAS FROID

Entnée i Carottes ripées Melon i (AL
. P s s
Plat principal g Ha;:::ccéu:;:;:_ou Beeuf provengal ®  Chipolatas grillées* CEuf mayonnaise !-_? Fajitay
Accompagnement Brocolis méridionaux Rostis Salade de riz Salade de pates Salade dw printemps

Produil aitiev Carré montsurais BIO A couper o wHE @ Cantal &} Yaswit peumien BLO sucné

Dessent Créme vanille Flan caramel &% Salade d'ananas Misten freeze

Sany viande Falafels e Surimi Fajitas végétarien
Sany porc Surimi
\eeé, w“w d,'a‘jmm . m Viandes, poisson m Féculents et légumes m Légumes & m Produits 0 Produits m Produits
et ceufs secs fruits laitiers sucrés gras

v+ AideUUE adestinationdesécoles B T

c i

-4 Cuy de France
= Viande bovine rangaise Salade deig : Rig, maiy, temales BTQ, vinaignelle
b . . .
e/ Viande pencine jrancaise
= Velaille jrangaise legumes
B tigicalion enwinonnementale niveai 2 Sauce sicilienne : thew, pulpe de temate, temale concentné, eignens, ail o @
Fajilas : émincé de poulel, tetilla de blé, sauce salsa (veww blanc, temate concentng, pulpe de lppellation diorigine protégée ‘
©  Hautevatewy envinonnementate temale, eignens, peiviens, ail, paprika, mélange méxicain) Besserl maisow
£ BlewBlanc Ceun Yoot des Pyrénées 1
@ Filie . . C équitable ﬁ
Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformé a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met 2 disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



P RESTAURATION SCOLAIRE
CRM RODEZ

Menus dw 22 aw 26 Juin 2026
PARTAGE

VENDREDI
VERDUN LUNDI MERCREDI JEUDI

REPAS FROID
Enlnée FE St Salade de tomates BIO au basilic Pizza au fromage Concombre au fromage blanc
. .
= @® Tar :
Plat principal Paella au poulet Roti de porc froid* Haché de beeuf BIO au jus @ Poisson pané Assiette anglaise*
Accempagnement wE Blé provengal " Purée de pomme de terre Trio de légumes o
Produil laitiev @ Camembert a couper Carré président 2 FE o
Dessent é Fruit Mousse au chocolat Pasteque Gateau basque
Sany viande Paella végétarienne Tarte au fromage Galette quinoa provengale kot Persillade de pomme de terre + ceuf
Sany porc

Tarte au fromage Persillade de pomme de terre + ceuf
‘ee&bﬂmu%d:aumm . 0 Viandes, poisson m Féculents et légumes m Légumes & m Produits m Produits m Produits

et ceufs secs fruits laitiers suerés gras

** Aide UE d destimation de> écoles &
= Cuy de France
Y’—:’ Viande bevine jrancaise

C i
b . . .

it Viande pencine jrancaise Paella végélani nig, pelily pois CEL, poi i te, t t té
E@ Velaille jrangaise Avsiette anglaise : pemme de tevie, jamben blanc, weselte, saucissen & Uail, vinaignette
Cealipication envinonnementale niveau 2 Tuie de legumes : canoties CEL, brecolis CEL, choux flews CEL, ail, pewil

@ Haute valewy envinernementale
3

% Blew Blanc Ceewy

© rucmaueae

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréh

Conformé a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met 2 disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE gonwned Vacance,

D
CRM RODEZ

Menuws dw 29 Juin aw 03 Guillet 2026
PARTAGE SN o
) e
ST
LUNDI JEUDI )‘\ VENDREDI
VERDUN MERCREDI
REPAS FROID L'AVEYRON DANS VOTRE ASSIETTE REPAS FROID
b
Entnée Carottes rapées BIO au citron i ¥  paté de campagne* Ceewn de batanvio Melon
. © & e
Plat principal Oeuf mayonnaise Crique de pz::::i de terre au Sauté de dinde miel et soja dT& b Saucisse (waywvmm'w‘ Salade de pates au thon
) ’ — .‘\ : . r%a
Accompagnement Salade de pomme de terre Courgettes persillées Haricots verts persillés . Aliget & o
Produit laitiev o Yaourt fermier a la framboise wE LEE o
& ey d!
Dessent Maestro chocolat Fruit Lalepeil (,lﬂ_wu Qrange Compote a boire E&5
Maidew
Lo iand o P Surimi mayonnaise / Croq veggie P
tomate
Sany porw Surimi mayonnaise
‘ee& QGWII“QA« d,'ahmm Viandes, poisson Féculents et légumes Légumes & Produits Produits Produits
0 et ceufs m S€CS m fruits m laitiers 0 swerés m gras

v QideUS b destinationdes éeoles 0 Y
w Cuyy de France Compositiony Présence de porc T

Y":’ Viande bovine fjrangaise Fabri Mwm!ﬁﬂ
T Viande percine frangaise Fidéuwa : pates, cocklail de il de men, peiviens., temale cencentng, épices, ail, eignens Sabrigub en ®
> Volaille . Salade de pates awthen : pates, thew, cencembre, enigan, basilic CEQ é -
brancaide
L Cenlijiication enuvinonnementale niveaw 2 Sauce miel ebaeja : eigneny, weux blanc, sauce 3ejw, miel
@ Haute valewn envinennementale
2 BlewBlanc Cewn
@ Filiene manine engagée
Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréh i Conformé a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met 2 disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



CENTRE DL LOISIRS

Jo)
CRM RODEZ Menus dw 06 aw 10 Guillet 2026

GOUT / PARTAGE

N JEUDI
VERDUN LUNDI MERCRED! VENDREDI

REPAS FROID

Entnée Taboulé Duo de crudités whE Concembne vinaignette Piémontaise
e g = 4 @
Plat principal Sauté de poulet basquaise Tortellini pomodoro mozzarella g Cordon bleu Pilen de poulel/Chipeolatas* Poisson meuniére
Accompagnement Brocolis méridionaux il Poélée cordiale Salade de w3y Carottes aux épices douces
-
Yaourt nature BIO fermier +
Produil laitiev wE Carré montsurais a couper A -
sucre
Deasent Fruit e Flan vanille == Benul aw checelat Fruit
Sany viande Pizza au fromage bl Escalope panée végétale (Euf mayonnaise haid
Sany poro (Euf mayonnaise
\eea, bamm d'aliments : q’ Viandes, poisson ‘II’ Féculents et légumes ‘ b Légumes & di' Produits m Produits m Produits
et ceunfs secs fruits laitiers suerés gras
> Présence de *
= Culyde France pew
2w . . Compenilions o S
1= Viande bevine jrangaise Fabrigué dany le taow —
%% Viande pewine jrancaise Tabewlé : semeule, poiviens wouges, poiwtens venls, tomales, waisin sec, vinaignelie, menthe,

Velaille jrangaise Piémentaise : pemme de tevie, comichen, temate BTO, mayennaise, ail, pewil
Centigication envinennementale niveaw 2 Salade de g : Rig, maiy, temales, vinaignette
Haule valewn envitennementale

Sauce basquaise : veux blanc, vin blanc, eignen, pulpe de temate, peiviens, temalte

Blew Blanc Ceeun concening, ail Yaowl dey Pynénées =2
. e ttes, haicot 1, TG
Filie . , Poélée cordiale : cowgelles. i

Deols

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires gui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée v ers votre service de restauration pour en bénéficier.



CENTRE DL LOISIRS

Jo)
CRM RODEZ Menus dw 13 aw 17 Juilltet 2026

GOUT / PARTAGE

JEUDI ,
REPAS FROID

VERDUN LUNDI MERCREDI VENDREDI

Entnée Salade grecque @ i Macédoine Salade de riz mexicaine
R
. e 1=
Plat principal g Haut {ie cuisse rot Boulette de beeuf BIO a la tomate Jambon blanc* @ Colin poélé
Emincé mater
Accompagnement Rostis de légumes [ o e Courgettes BIO persillées Salade de pates @ Pomme vapeur/Ratatouille
Produil laitiev FE — Petit suisse aromatisé b s
S
Dessent Q Plaisir lait noisette Mousse au chocolat wss Fruit
Sany viande Hoki sauce nigoise Boulette végétale a la tomate Thon mayonnaise haid
Sany porw Thon mayonnaise
‘ee& ba"u'l‘% d"a'umm : 0 Viandes, poisson m Féculents et légumes m Légumes & m Produits 0 Produits m Produits
et ceufs secs fruits laitiers suerés gras
-~ fre ¢ *
= Guyde France Compesilions Présence de por
W Viande bevine frangaise Salade gnecque : concembne, elives neines, pela, enigan, vinaignetle Fabriqué dans le tau

e .
T yiandepocine prangaise Salade de iz mexicaine : u@.humwt»wm(‘&l temate BTQ, épices méxicaine, mayonnaise, Fabriqué en aveyion &
e Velaille jrancaise Salade de pates anlequin : Pates HUE, mais, macédeine CEQ, cwvwy, vinaignelle
s 0 Centificati . tale i 2
Haute valewy envinernementale
.

% Blew Blanc Ceewv
@ Filié + .

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformé a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met 2 disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



A\ CENTRE DE LOISIRS

/
<
CRM RODEZ /
PARTAGE

LUNDI

MERCREDI

JEUDI

a Menus dw 20 aw 24 Juillet 2026 /
&
4

VENDREDI

VERDUN
Enlnée wE Taboulé Melon S Cceur de laitue
- = . “ % 1%
Plat principal Emincé de poulet sauce kebab = Roti de dinde au jus Rougail saucisse* CEuf BIO mayonnaise =" Lasagnes bolognaise
Accempagnement Pommes rissolées Carottes persillées Riz Salade de perles au surimi b
=
Produil laitiev Vache picon o FHE Yaourt fermier sucré BIO ok
Dessent Flan caramel == Fruit Compote pomme abricots Fruit Beignet a la pomme
Sany viande Emincé végétal sauce kebab Galette pois et blé Rougail poisson ko Lasagne ricotta épinards chévre
Sany porw Rougail poisson
i ! i . fiandes, poisson fculents et légumes Légumes & Produits Produits Produits
‘Les Laumilles d'alimenty : ) vioies oo @) Feeviens eicomes ) L ) ") " :
et cenfs S€CS fruits laitiers swerés agras
& it Pusence deporc ¥
= Gupde France Compaosiliony
1% Viande bevine i : i i isi inai F ¢ dans le tann, T
= rancaise Tabeuwlé : semoule, peivions wwuges, poivieny veld, lomales, waidin dec, vinaignette, menthe, abrigué —
N . -
T Viande percine frangaise Jus de cibrvon

Salade de hanicely vents : hanicets vents CEL, maiy, temate BTQ, vinaignette

Sauce kebab : weux blanc, eignens, cveme liguide, ail, épices kebab:
Sauce reugail : vews blanc, pulpe de temate, cencentng de temate, piment, signens, temate
cencening, ail,

Velaille jrancaise

Centijicali . tale niveaw 2
Haute valewy envinernementale

Blew Blanc Ceewv

Filie . .

DEof v

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréh Conformé a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met 2 disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



D
CRM RODEZ
PARTAGE

CENTRE DE LOISIRS P 3
Menusy dw 27 aw 31 Guillet 2026 P,

&

MERCRED! JEUDI VENDREDI

VERDUN
Enlnée Salade de pates BIO napoli Carottes rapées FE Melon Salade de tomates
» 2@, (= . . o 2 . .
Plat principal =/ Beeuf BIO provengal Thon mayonnaise Poisson pané + citron =/ Hachis parmentier Paella au poulet
2 i
Accompagnement Choux fleurs BIO paprika Salade de riz Haricots beurre méridionaux | = FE FEE
£ 2&
. . A 5 o Yaourt nature BIO fermier +
Produil Laitiev Petit suisse aromatisé i Emmental b
sucre
Dessent e Mister freeze Cocktail de fruit FrE Fruit
Sany viande Colin sauce provengale b haad Hachis végétal aux lentilles Paella au poisson
Sany pere
\eea, bamuw d,'ahmm 0 Viandes " m Féculents et légumes m Légumes & m Produits m Produits m Produits
et o secs fruits laitiers suerés gras

&

~J

i

==

i

(S

Qecln

Cuy de France
Uiande bouine jrangaise Compeaitiony Fabrigué dans le tan, T

Viande percine prancaise Salade de pates napeli : pates BTQ, maiy, tomates BIQ, vinaignette, mélange italien
Volai ) Salade denig : Rig, maiy, temates BTO, vinaignette

Centification envinonnementale niveaw 2 Hachis végétal aux lentilles : punée de pemme de tevie, lentilles, tlemale concentné, eignens
Paella aw peulel : nig, pelily peiy CEL, poivens, cecklail de fuuil, pilew, épices paella

Haute valewv envinernementale
Sauce prevencale : weux blanc, temale concentné, pulpe detemate, henbes de provence, Punénées 5
Blew Blanc Ceeun . il t it 1 il unounl} desy yreneey L
Fs
Filiene manine engagée Cemmence équilable francaiy
Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformé a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met 2 disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



CENTRE DL LOISIRS

-—
)
CRM RODEZ Menus duw 03 aw 07 Aoit 2026
PARTAGE 7

\l7,

MERCREDI

{‘/ VENDREDI

JEUDI

VERDUN LUNDI
Enlnée Betteraves feta @ FEE Concombre mais vinaigrette s Melon
& e ®ea
Plat principal Sauté de poulet miel et soja Escalope viennoise Retortillat Omelette |7 ™ Chipolatas grillées*
Accompagnement Boulgour Purée de pomme de terre FE Courgette BIO sauce salsa Salade de pates
Produit Laitiev wE Yaourt aromatisé FHE Vache qui rit ok
Dessents Créme vanille Fruit Salade d'ananas Fouace campagnarde Compote a boire
Sany viande Axoa végétarien Croc fromage haad i Surimi
Surimi

Légumes & m Produits m Produits m Produits

- 1 - . .
‘Ee& gamﬂe& d'aliments : m Viandes, poisson m Féculents et légumes m
SeCs

et ceufs fruits laitiers SUCrés gras

&, Puésence deporc ¥
= Euyy de France Cempeditiens
1% Viande beuvine frangaise Fabrigué dans le tauy R
N Salade de pates adequin : Pates HUE, maiy, macédeine CEL, cwvuy, vinaiguelte
Via/ Viand ine | . Fabrigué en aveyron .
) ot ) ) Sauce miel ebagja : eigneny, weux blanc, sauce d6jw, miel . o

Centification enuinennementale niveaw 2 RPPMW&WMP’WW@
%f; Blew Yaeunt dey Pynénées 2
@ fitiz ) ) c —— o B

a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met 2 disposition un repas sans les 14 allergénes

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compré Conformé

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



CENTRE DL LOISIRS

R
CRM RODEZ Menusy dw 10 aw 14 Aedit 2026

PARTAGE

MERCREDI

VERDUN LUNDI VENDREDI
REPAS FROID

JEUDI

Enlnée FE Duo de crudités e Tomates mozzarella Ceeur de batavia
.
7{3{/ m’vu:. 2 .
Plat principal g Haut de cuisse roti Colin sauce thym citron Pizza aux légumes Réti de porc aveyronnais® Fideua
Accompagnement Haricots verts méridionaux Riz jaune Salade du printemps Frites au four FEE
=
Produit Laitiev Yaourt fermier a la framboise FEE Emmental FE Carré montsurais a couper
Deasent Fruit Flan caramel &5 Compote pomme banane Fruit o
Sany viande Galette quinoa provengale bl bt Oeufs brouillés au fromage haid
Sany poro Oeufs brouillés au fromage

- 1 - > y 3
‘eeél wm‘uw d/amm . o Viandes, poisson m Féculents et légumes m Légumes & m Produits 0 Produits m Produits
suerés gras

et ceufs secs fruits laitiers

B @udeunce Compaoaitiony
Ry . . . o, e
1= Viande bevine jrangaise Fabnrigué dany le taw TN

Viande pencine jrancaise
Velaille jrangaise

Galade duw printemps: canettes wipées, icebeng, wadis Fabriqué en aveyron @

Appellation d'origi téaé

Centificati ] taleni
2 Fiedua : patesy, cecklail de uil de men, peivieny, lemate cencentné, épices, ail, eigneny _
Haute valewn envinennementale Dessent maiven

Filie . .

Qeelnrnr

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément 2 Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met 2 disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



(%
CRM RODEZ

\0/,’

CENTRE DE LOISIRS
Menus duw 17 aw 24 Aeit 2026

PARTAGE 2
VENDRED!
VERDUN LUNDI MERCREDI JEUDI
REPAS FROID
Entnée Carottes rapées FE Melon FrE Salade grecque @

Plat principal g

Colombo de dinde %‘

Filet de poulet au jus

Jardiniére de légumes

Tajine de pois chiche

Semoule

Calamars a la romaine

Pomme vapeur/Ratatouille

Saucisse aveyronnaise*

Salade de pates

Produil Laitiev g Petit suisse aromatisé hind Yaourt nature + sucre bk
Deasent ‘ Cookie Créme caramel % Fruit Mousse au chocolat %
Sany viande Boulette végétale sauce colombo Quenelle lyonnaise sauce Nantua bt Surimi Thon mayonnaise
Sany porw Surimi Thon mayonnaise
‘ee& WMM d;au"‘m M Viandes, poisson Féculents et ‘c’qun‘c“a l,é.’}‘.m‘cs & Produits Produits Produits
0 et ceufs m secs 0 fruits m laitiers m suerés m gras
&, Puésence de porc ¥
= QupdeFrance Compaailiony
T%’ Viande bevine jrangaise Fabrigué dany le taw Lo
o ) ) ) Salade gnecque : concembne, elives neines, fela, onigan, vinaigretle o
;:,;’ Viande porcine jrangaise Salade de pates antequin : Pates HUE, maiy, macédeine CEQ, cuwvuy, vinaignelle Fabriqué en aveyron '
h Velaille jrancaise . . - . ) . . .
Sauce celembe : euy blanc, cveme, canelles, eignens, épices celembe, beuillen de velaille ¢ Clegigue
i Centigication envinonnementale niveaw 2 MWWM.W.WC&,WW.W,M on dlonia -
i Jandinene de legumes : caneliey, pelity peis, hanicety vents, navets, -
& BlouBlano Caun Yaowt des Pynénées 2
o
@ Filie . , C équitable | b =
Conformé a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met 2 disposition un repas sans les 14 allergénes

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréh

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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CENTRE DE LOISIRS
Menus du 24 aw 28 Aoit 2026

PARTAGE
VERDUN LunDI MERCREDI JEUDI VENDRED!I
Salade de pomme de terre au
Enlnée Salade de blé printaniére Concombre BIO vinaigrette FE Salade de tomate basilic thon
- o> -~ . w2 . . © coinscerd
Plat principal . Cordon bleu =" (CEuf BIO mayonnaise Roti de dinde au jus Parmentier de canard Colin 3 céréales
i
Accempagnement Brocolis persillés Salade de riz Haricots beurre persillés ks Pommes sautées
Produil laitiev wE g Buchette mélangée a couper wE ok
Dessent Fruit Compote pomme abricot Maestro chocolat Eclair au chocolat Fruit
Sany viande Croq veggie tomate e Falafels Brandade de morue e
Sany pere
\eeé, w‘m d,a‘m‘m q" Viandes, poisson ‘II' Féculents et Iégumes ‘ ' Légumes & Qi' Produits m Produits m Produits
et ceufs secs fruits laitiers suerés gras
>
= GuydeFrance Compesitiony
=/ Viande bevine jrangaise
L
T2 Viande percine pancaise Salade deig : Rig BTQ, maiy, temales BTQ, vinaignelle

Salade de blé printaniéne : ble CEQ, macédeine CEL, vinaigneltte

N Velaille jrangaise Salade de pemme de tevie aw then : pemme de tevie, then, aneth, vinaigretle
B ouiication o o mivedind _ , o
Paumentien de canand : puiée de pemme de teve, egpileché de canand

Haute valewv envinernementale
&=  BlewBlanc Cewr

Filié + . C P + .,’3‘_,.

une engagee = Ekl ;B-

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformé a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met 2 disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



