GENTRE DE LOISIRS

Menus du 23 aw 27 Féwvien 2026 A?%/m@

(5
CRM RODEZ

VERDUN MERCREDI JEUDI VENDREDI
Entnée | o Fk Crépe au fromage Saucisson a l'ail* Salade de pates napoli
e
o . ) . Yo . i > ) ©y
Plat puncipab Sauté de poulet BIO miel et soja — Saucisse de Francfort* = Brandade de saumon = Cordon bleu
o ST @ H . ., »i;v.'rfu; L )
Accempagnement Haricots beurre BIO méridio Lentilles cuisinées Carottes au curry Fokok Chou vert a la tomate
Produit Laitiev Petits suisse aromatisé Edam ok Yaourt fermier BIO sucré ok
Dessent Fruit Mousse au chocolat Tarte aux poires Frk Compote de pomme
Sany viande Colin sauce citron Roulé végétal ork Cceur de batavia Croc fromage
Sany perw Roulé végétal Ceeur de batavia
\eee’ Wwiuw dz'OlliAMﬂ/lIAl . 0 Viandes, poisson m Féculents et légumes @ Légumes & m Produits 0 Produits 0 Produits
M et cenfs S€LS fruits laitiers SLrES gras
Nppellation d'origi toaé C iti
Fabrigué en aneyron A A ;
Viande bevine frangaise
Viande percine francaise

Brandade de sauwmen : penume de tevie, sauumen, ail
Uolaille | . Sauce miel ebaeja : eignens, weux blanc, sauce 36jow, miel

Cenligication envinernementole niveow 2

N
TARN Fabrigué dans le taruy

(B Blew Blanc Ceeuwry
=

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



CENTRE DL LOISIRS

Merus duw 02 aw 06 Mans 2026 !BOVyﬁﬁ @

VERDUN LUNDI MELRCREDI JEUDI VENDREDI

(5
CRM RODEZ
PARTAGE

Entnée Hokx Piémontaise e Rt Fokk Carottes rapées
A Haut de cuisse roti '] Réti de porc aveyronnais jus aux 5 N . .
Plat principal t—} o P y « J Boulette de beeuf BIO a la tomate Calamars a la romaine Paella végétarienne
Emincé mater herbes
Accompagnement Pommes sautées Choux fleurs béchamel Coquillettes Ratatouille BIO /Pomme vapeur *k
Produit Laitiev Cantal @ Fork Créme anglaise Yaourt aromatisé Fromage blanc nature BIO + sucre
o
BDessent Creme chocolat Fruit =/ (Eufs en neige Fruit Fokk
Sany viande Galette pois et blé Tarte aux légumes Boulette végétale a la tomate *ohk ork
Sany penc

Tarte aux légumes

- 1 - P 2 s
‘eee, Wmd,awm . m Viandes SO m Féculents et légumes @ Lég

pois

mes & m Produits m Produits

et o secs fruits laitiers gras

Puésence de pore ¥
Fabriqué enw aveyron CEu de France ™
Viande bovine ) Pibmentaise : penume de tevie, cowichen, temale, mayennaise, ail, pensil Cabelwouge LA
Viande percine fuuncaise Paella végélanienne : g, pelily pois, peivions, épices espagneles, pulpe de tomate, concentné Pédw’wap@wmbw@
Velaille fromncaise de temate

Cetijication envinennementale niveaw Qua au henbey : fond buwn, échalotle, sriga, thuym, ail

s%g'\#ﬁ Fabriquué dens Lot Sauce temalte : voux blanc, pulpe de temate, concentng de temalte, ail, hebes de provence

T———

==
S Preduit en Qccitanie

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



(5
CRM RODEZ
PARTAGE

RESTAURATION SCOLAIRE

Menud dw 09 aw 13 Many 2026

MELRCREDI

JEUDI

OMMET

= DES E—s

VENDREDI

VERDUN
Ennge Salade de pates italienne D okok Ceewv de balowio + cweiltensy ok
~ e
Platb principal e Colin sauce colombo )é';:/ Axoa de beeuf [ g Réti de dinde au jus % Raclette* CEufs brouillés au fromage
2
Accompagnement Haricots verts méridionaux Boulgour Légumes du marché Brocolis persillés
] *k ¥ %
Produit Laitiev wokk Coulommiers BIO a couper Petit louis Yaourt fermier a la framboise
Dessett Fruit @ Créme vanille Compote pomme banane Clagoulia v lov muyitille é Fruit
Sany vionde ok Paupiette du pf;l;::::‘lssauce tomate et Palet a I'italienne Raclette végétarienne wokk
Sany pene Raclette végétarienne

Produits Produits

- AUMES
t légumes

‘ECB' w’u“w dl'a“’mxb’ m Viandes

et

on m Féculents

Se€CS

laitiers

P gras
* Aide UE & destination des écoles e ToF
> Puésence de pore ¥

>,
. ) Pabelwuge
Raclette : ponume de tevie, fromage v waclette, joumben blanc, weaette Pécke

Agvicutiune biotogiauo T
Hawte valewv enninernnementale

Sauce colembe : reun blanc, cweme, canstles, cignens, épices colombe, fwmel de peisson
Sauce tomalte el eignens : vou blanc, vin blanc, temate concentné, pulpe de temate, ail,
lawiev I

Yaount des Pynénces [0

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



[STAURATION SCOLAIRE Vi Lo

()
CRM RODEZ Menuws dw 16 cuww 20 Moy 2026 pr"]len]pq

PARTAGE

VERDUN LUNDI MERCREDI JLun VENDREDI

Entnée Betteraves vinaigrette Salade de lentilles *ok Frk Salade du printemps
g
Plat principal f’gﬁ/ Goulash de beeuf Jambon grill au jus* g Moqueca au poulet = @ Colin poélé Risotto mozzarella chévre
Accempagnement Purée de pomme de terre Blette béchamel Semoule @ Carottes méridionales Fokok
Preduit laitiey R0 Fkok Yaourt nature + sucre g Saint Nectaire @ Fxk
Dessent é Fruit 2 Semoule au lait Madeleine Fruit @ Maestro chocolat
Sany viande Roulé végétal Galette quinoa provencale Moqueca au poisson Fhx wokk
Sany pere Galette quinoa provencale
- ] - f e = ST PR ST SO SH Y e £ Praduite Praduite
f%wmuwwawm: ﬂl. Viandes Féculents et légumes ‘ Léc 5 Produits Produits
hd et cen m secs fruits laitiers m gras
QMM Puésence de pore ¥
Salade de lentilles : lentilles, cignens, pewil, vindignelte Eut do =
Salade duw printemps: convetles wapées, icebeny, vadis CR)
Cabel wwuge
Risette megzanella chéwe : g, wuy blanc, cveme, megganello, chewe, ail Péche wesponsable 2]
Aguicullune bisloginue
boeuy, paprika, lawvtiey Haute valewv enuinennementole
Sauce megueca : wwuy blance, beuillen de velaille, lail de coce, temate concentné, peivens,

T ———

oignony

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

(5
CRM RODEZ Menus dw 23 aw 2F Moy 2026
PARTAGE

VERDUN LUNDI MELRCREDI JEUDI VENDREDI

Entnée Hokx Macédoine Salade de riz au surimi Fokk Pizza bolo'végétale aux légumes
=
[E=
. . 2] . o -5 <
Plat principal Sauté de porc sauce barbecue* Marmite de la mer =2 Cordon bleu ¥== Sauce carbonara* =/ Omelette
Accompagnement Trio de légumes Blé Petits pois carottes Pennes Epinards béchamel + rapé
Produil laitiev Pointe de brie a couper ok ok Carré président CEED
Qessent Compote pomme banane Fruit Flan caramel Paris Brest é Fruit
Sany viande Boulette végétale a la tomate Fkx Croc veggie tomate Sauce sicilienne Hokx
Sany pere Boulette végétale a la tomate Sauce sicilienne
Cen foumilley daliments : () v +icgumes () Le Q o
v et secs fro laitiers

o+ BideUE ddestinationderécotes  © B
Aepellation d'oviai téas C iti N
Fabrigué en aveyron Cuy de Framnce =

) ) ) mw UG, SUML, POULONS, INAONAISE, mﬂmgnfﬁb #
Viande bevine frangaise pi bolg'végélal 16 : pate o pi e ctal, 1t fubebw&ge@

Puésence de pore ¥

Viande percine francaise enumentiol, mezzowvello Péche wespensable
Velaille yuuu_niae, i i i
Sauce babecue : weux blanc, temate cencentng, fend buuw, sucre, prépanalien baibecue
Cenlipication niveaw 2 Maumite de Lo men : celin, cocklail de il de mev, cwvuy, creme, fumel de poisden Haude valewy
Fabriqué d ot ﬁmmambommmwwblmwlandommmmhp&me Dessent mai é
Tuie de legumes : brocolia, choux flewd, canetles
Preduil en Qccitownie

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

()
CRM RODEZ Menud dw 30 Moy aw 03 Awuil 2026
PARTAGE

VERDUN LUNDI MERCREDI JEUDI

&
Enlnée Céleri mayonnaise Fokk Salade des iles =" (Euf mayonnaise Benut
) Haut de cuisse roti i
Plat principal =/ Beeuf strogonov @ - e Poisson meuniére Radiatori aux légumes BIO LS
Emincé mater
Accempagnement Boulgour Haricots beurre méridionaux @ Lentilles cuisinées Fok g Nuggets de peulel

Preduit Laitiev ok %’ Yaourt nature BIO ok Yaourt sucré Friles aw fow + ketchup

Dessent % Fruit Confiture Creme chocolat gtk Ceolealan:

Sany viande Hoki sauce citron Pané de sarrasin et lentilles wokx Fkx Nuggets de blé
Sany penc

501 m Féculents et légumes @ Légumes & m Produits

secs fruits laitiers

m Produits

aras
./I[l.(

@ ) C ili Puésence de pore ¥
@  Faiqueenaeon deFrance =
o Salade dey iles : cencombie, avecal, Swumi, mayennaisde, vinaiguetle Buy 3
‘f_g/ Viawde bevine fraungaise Colealamy : canetles wapées, chew blonce, vinaiguette Cabkelwuge
ﬁ—, Viande percine francaise Péche vespensable

= Radiolen auw Eguumes : pétes, juli de ¢ b , bouillow de (€ , e, ) N
pates, julienne le%‘wunwwmmw/ legumes, creme
Huulbualwweywinmmmmdaw

' Sauce stegenew : vouwy blanc, beuillew de , v blanc, itkaov, meulovude, y
B Fabrigue dans letaw c,,mmp,-gmwem paprila Dessent maioon.
%ﬂfg? Blew Blanc Caeurn gawnbdwpgnuwea@’

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



< Ny RESTAURATION SCOLAIRE
CRM RODEZ = e

) T
iy

2D
2 TOUTS
Meruwd dw 06 aw 10 Avil 2026

MERCREDI

VERDUN

\l/
E-r‘

VENDREDI
Jrupi )
PAQUES
Betteraves vinaigrette okok ok HHK
e
Tortellini provencal " Saucisse aveyronnaise* . @ Gratin de poisson g Paumentien de canouuds
R Poélée printaniére Choux fleurs persillés HAx
S Pointe de brie a couper Yaourt fermier sucré @ Sainl Nectoine @
Cloyeutia o checelal +
Compote pomme fraise Fruit + chocolat Fruit ?
Fkx Pizza au fromage Fkx Brandade de morue
Pizza au fromage
: q’ Viandes, poisson Féculents et légumes ‘Ii' Légumes & Produits Produits QI. Produits
et ceufs m secs fruits m laitiers 0 Suerés gras
Salade de peis chiches a lo grecgue : peis chiche, felo, olives, persil, vinaigette
Tettellini provencal : pate, vicetta, épinands, vouw blanc, signens, temale concentng, henbes
de prevence
.y

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée v ers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

(5
CRM RODEZ Menus dw 13 aw 17 -Awil 2026
PARTAGE

VERDUN LUNDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Entnée ok Duo de crudités ok Hokk Salade de blé printaniére
.. - | | @ e w ) _ -~ _ ) -
Plat principal = Blanquette de dinde = Saumon créeme citron —  Sauté de porc au cidre* 1=/ Axoa de beeuf Pizza aux légumes
Accompagnement Brocolis persillés Pennes Carottes persillées Riz Ceeur de batavia + croiitons
Produil laitiey Petit suisse aromatisé *okx Emmental Yaourt nature BIO + sucre R
Qessent ‘é Fruit Compote de pomme Mousse au chocolat Fruit Riz au lait
Sany viande Tarte au fromage ok Falafels Axoa végétarien ok

Sany pene Falafels

- ] - .
\eea’ wvuuwd’a‘u"ﬂlte’ . m Viandes, poisson m Féculents et lé./)'.'.n‘cz:, @ L.c‘g‘.n'r:;-a & m Produits m Produits m Produits

£ oo J et ceufs Secs fruits laitiers Swerés gras
** Aide UE v destination des éceles g @
Nppellat Pusence de pore ¥
i8] N tas C ili N
ey
@ Fabrigué en aneyron CEuyy de France =
Bue de cwudilés : canolles, célent, pensil, vinaigrelle 2
7, Viandebevine frangaise Salade de blé printaniéne : blé, macédeine, vinaignelte ‘Cabel wouge
@, y 4 4 blanc, coanetles i beuillew de velaille, cne ail, pewsil A Péchel [ =]
Volailte | . Sauce blanguelle : voux , , champigneny, , ceme, ail, ) . . =
v 3 Sauce aw cidne : v blanc, gend buw, cidie b, jus de pemme, échalotte Haute valewy enninennementale

Sauce axea : woux blanc, beuillen de beeuy, pulpe de temalte, temate concentng, ail, henbes de

pweuvence, peiviens, pument, lawiien MW#

.g P aourt
Y Blew Blanc Ceewy gammbdwpwm@»

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée v ers votre service de restauration pour en bénéficier.



GENTRE DL LOISIRS ¥

CRM RODEZ Menus duw 20 aw 24 Avil 2026 Fea
D

Entnée S Fokk Coleslaw Salade du printemps Roulé au fromage
kA 7
«é(./ =4
Plat principal =" Beeuf BIO provencgal Escalope viennoise (Eufs brouillés au fromage Lasagne bolognaise @ Brandade de colin
Accempagnement Blé Haricots verts persillés Coquillettes Fxk *kk
Poduit laitiev Chanteneige Petit suisse sucré ok Yaourt aromatisé ok
Dessent Flan vanille B Fruit Maestro vanille Frk Créme caramel
Sany viande Boulette végétale a la provencale Escalope panée végétale wokx Roulé végétal Hohkx
Sany pee Roulé végétal
- [ - .
‘eeé' Wvuuw dla“’w‘m’ . m Viandes, poisson m Féculents et Ié{)u.n‘::::, @ L.c‘gm‘rc-a & m Produits m Produits m Produits
et ceufs secs fruits laitiers sucrés gras

Appellation d'ovigine protégée C ili Piésence de porc ¥
won dlenia . N
Fabrigué en aveyron Cuy de France =3
Celealom : canstles wapée, chow blanc émincé, mayennaise, vinaiguelle LX)

Viande bevine jrancaise Gl ool . Hes wapées, icel i Cabel wwuge @
Viande percine francaise Péche wespensable
Velaille francaise Brandade de colin : puiée de ponmume de tevee, coliv, ail AWWHWMWWW
b niveaw 1 Sauce provencale : reux blanc, pulpe de temale, pewil, temale concentng, henbes de Haude vatewn
Fabrigué dans le taruy pwuence, signony Dessent maisen é
%’? Blew Blanc Ceeun llasunxdwplménéea@&

@ - Puwduil en Occilanie
Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



CENTRE DL LOISIRS

()
CRM RODEZ Menus dw 27 Al aw 01 Mai 2026
PARTAGE

"\,.”J"’:) o
) :L 2L\
VERDUN LUNDI MERCREDI VENDREDI

Enlnée Hohkk Salade asiatique g Ceeur de laitue + croiitons
Plat principal Galette pois et blé Jambon grill au jus* @ Poisson meuniére Pilao
Accempagnement Poélée cordiale Pommes rissolées Epinards a la creme Fokok
Produil laitiev Coulommiers BIO a couper *kx Chanteneige i
Qessent Maestro chocolat Fruit Compote pomme poire Gateau basque
Sany viande wokx Galette quinoa provencale wokx Pilao au poisson
Sany pere Galette quinoa provencale
‘E(’A' wvuuw dla“’w‘m’ : Viandes, poisson Féculents et 1€ gumes Légumes & Produits Produits Produits
e m et ceufs m secs fruits m laitiers m swerés m gras
@ . o Compesilions Présence deporo *
‘ Appellatien d'enigine protégée N
Fabrigué en aveyron o L . . Lo . . CEugy de France
Q Salade asialique : canetle wapée, mais, peusse de seja, pewil, vinaigrelle, jus de citvon o
ﬁf v ' ' Pilae : ug, pilew de peulel, signens, tomate cencentné, pulpe de temale, piument, ail, canelle, ¢ @
7oy Viande porcine prangaise i ’ ’ ’ ’ T ’ Péche espensable
Velaiille froungaise
Cenligication enuinennementale niveow 2 Peélée condiale : convetles, hanicots vents, coungetles, céleni, eignens Haute valewy envinonnementate &)

N
%é‘_ﬁ/ﬁ Fabrigué dany Le taruy
@ Puoduit en Qccilanie

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

(5
CRM RODEZ Menus dw 04 aw 08 Mai 2026
PARTAGE

VERDUN LUNDI MELRCREDI JEUDI VENDREDI

) w ) ) @
Enlnée = CEuf mayonnaise Macédoine Salade de blé tomate feta Fx
- NI = ®
Plat principal Tortellini pomodo e mozzarella 2/ Beeufala catalane Calamars a la romaine + citron ~ Saucisse aveyronnaise*
Accompagnement R Purée de pomme de terre Légumes du marché Haricots beurre persillés
=g =
Pruoduit laitiev R0 Yaourt nature BIO + sucre FEx Petit suisse sucré
Qessent g Fruit Fk Mousse au chocolat Fruit
Sany viande b Axoa végétarien b Omelette
Sany pere Omelette
‘E(’A' wmwm : m Viandes, poisson m Féculents et Ic.‘./)u.w::':, @ L.c‘gu\'rc-a & m Produits m Produits
hd et ceufs secs fruits laitiers gras

Appellation dovigine protégee Composdiliony

Viande bevine jrancaise

Viand ] ] Tottellini pemedone e mezzanella : pate o woniole, mezgavello, ticello, tomates, basilic
Velaille prangaise Sauce catalane : wwux blanc, eignens, peiviens, temate concentné, pulpe de temate, bouillon
Conitication cnui tale mivcon 2 de boeuly

Fabrigué doany le oy Léguumes du manché : conelies, pelils peis, hanicels venls, nauvels, penmme de teve

%’f&g Blew Blanc Ceewy
@ Puoduit en Qccilanie

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



(5
CRM RODEZ
PARTAGE

RESTAURATION SCOLAIRE

Menus dw 1 aw 15 Mai 2026

VERDUN LUNDI MERGREDI JEUDI VENDREDI
Enlnée k¥ *kk k%
Plat principal Rougail saucisse* Pizza au fromage Sauté de dinde au curry %/4 / \
i T
Accompagnement Riz Haricots plats a la tomate Pommes sautées Q) evml

Poduil laitiev @ Saint Nectaire 8! Petit suisse aromatisé Chanteneige

Qessent ‘é Fruit @ Twibio au chocolat Maestro vanille
Sany viande Rougail poisson Fkx Quenelles de brochet sauce Nantua

Sany penc Rougail poisson

\Eee, wmwawm : m Viandes, poisson m Féculents et légumes @

©  pppelation devigine protégée

@ Fauqueenaveyon

¥, Viande bevine frangaise

*ﬁ;:,:'/ Viande percine frangaise

Velaiille froungaise

Centijication envinennementale niveaw

Fabriué dana le tauw

Blew Blanc Ceewn

@ Puoduit en Qccilanie

et couts

secs fruits

c .

Légumes & m

Produits m Produits

laitiers swerés

Sauce wougail : weux blanc, eignew, pulpe de temate, tomate concentné, piment, ail

m Produits

gras

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



ASPl

SR
EARA

VERDUN LUNDI MELRCREDI JEUDI VENDREDI

RESTAURATION SCOLAIRE

CRM RODEZ STEMAINE AR UE SUULY
DE LEUROPE Menus Mai

?

Ennge Carottes rapées D okok okok Cencombre maidy vinoignette
Plat principal Fideua Emincé de poulet BIO au jus >auté de beeuf sauce kokKinisto Tortilla pomme de terre oignons @ Celin ish and chips
Accompagnement Hork Brocolis BIO béchamel Semoule Ceeur de laitue + croiitons Frites auw fewu + kelchup
Produit laitiey ek Yaourt nature BIO Pointe de brie a couper Petit moulé ail et fines herbes *HE
Qessent Riz au lait é Fruit Compote de pomme Fruit Apple pie
Sany viande ok CEuf mayonnaise/Palet a l'italienne Poisson mariné thym citron Fhx ok
Sany pene CEuf mayonnaise
' r F 3 ; = e E
\e% w“u‘w d,ah’w‘xb, o Viandes, poisson ‘]I' Féculents et légumes ® Légumes & ‘Ii' Produits m Produits ‘I . Produits
et ceufs fruits laitiers surés gras

Appellation dovigine protégee Compesilions

Salade de peiy chiches &l grecque : peis chiche, elo, elives, pensil, vinaigrelle
¥, Viande bevine jrangaise

2 Viandeporcine frangaise Fieduo : pates., cocklail de il de men, peiviens, temate concentng, épices, ail, oignons
gy Uslaillerangaise Sauce kekkiniste : reux blanc, ignens, temate concentné, pulpe de tomate, sucre, canelle,
Centigicat ) e i 2 - e, lawni
Fabriqué dans le taun

% Blew Blanc Ceuv gasunbdwpgnuwea%

@ Puoduit en Qccilanie

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

CRM RODEZ Menus dw 25 aw 29 Mai 2026
PARTAGE

VERDUN LUNDI MELRCREDI JEUDI VENDREDI

Enlnée ok Macédoine Fx Cceur de laitue + croiitons
sy
=/ B ﬁiﬁ o 7=
Plat principal Haché de beeuf BIO au jus Sauté de poulet sauce forestiére Colin 3 céréales Gnocchis BIO a la provencgale
e
Accempagnement [, N Courgettes a la tomate Riz jaune Haricots verts persillés *k
Pruoduit laitiev — E - Camembert a couper *okok Tartare Hook
; =
Qessent Fruit é Madeleine Fruit Cake vanille
Sany viande Pizza au fromage Paupiette de saumon sauce forestiére Crépe au fromage Hokx
Sany pene

Crépe au fromage

Pes faumilley daliments : ) v - Produits O -
hd et oty laitiers gras
* AidoUE & destination des écoles 0 T
i8] Avellation d'oriai oy
@ Fabriqué en aveyren
‘f_g‘/ Viande bevine frangaise
N . . . i3 a : D, ulle,, apé
-~ Viande porcine jrangaise Gnecchis v la provencale : gnecchis, vatatewille, enumentol viypé
Velaille prangaise Sauce Lorestine : eun blanc, oreme, champignens, eignens, canetles, beuillon de velaille,
Cenligication envinernementole niveoaw 2 peowil, aill
Fabrigué dany Le taruy

Cake alav vanille: eeuk, sucne, fanine, levuwe, huile de celga, vanile

@ Puoduit en Qccilanie

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



